Elintarvikeala

Elintarviketeollisuuden
ammattitutkinto

Opetusmuoto | Monimuoto, Oppisopimus

Aloituspaiva | Joustava

Hakuaika Haku kaynnissa, paattyy 31.12.2025

Sijainti Forssan ammatti-instituutti

Hinta 590 €

Koulutus soveltuu jatkokoulutukseksi liha- ja elintarviketeollisuudessa
tyoskenteleville, joilla on hankittuna aikaisempaa osaamista alalta, joko koulutuksen
tai tyokokemuksen kautta. Elintarviketeollisuuden ammattitutkinto soveltuu
tuotantoymparistoon, jossa lihatuotteiden ja elintarvikkeiden valmistus tapahtuu
automatisoidusti linjamuotoiselle tuotannolle tyypillisena jatkuvana prosessina.

Kohderyhma

Koulutus soveltuu jatkokoulutukseksi liha- ja elintarviketeollisuudessa
tyoskenteleville, joilla on hankittuna aikaisempaa osaamista alalta, joko koulutuksen
tai tyokokemuksen kautta. Elintarviketeollisuuden ammattitutkinto soveltuu
tuotantoymparistoon, jossa lihatuotteiden ja elintarvikkeiden valmistus tapahtuu
automatisoidusti linjamuotoiselle tuotannolle tyypillisena jatkuvana prosessina.

Toteutus

Koulutus toteutetaan monimuoto-opetuksena, joka muodostuu itsenaisesta
etaopiskelusta, lahiopetuspaivista, tydssaoppimisesta, pienryhmatydskentelysta ja -
ohjauksesta, seka verkko-opiskelusta. Tutkinnon lapaiseminen edellyttaa tydpaikalla
jarjestettyjen nayttdjen hyvaksyttya suorittamista.



Koulutuksen sisalto

Koulutuksessa opit valmistamaan liha- ja elintarvikealan tuotteita teollisuuden
tarpeisiin. Tyoskentelet osana valmistusketjua eri vaiheissa, kuten teurastuksessa,
lihanleikkuussa, tuotteiden valmistuksessa, pakkaamisessa ja varastoinnissa. Tyo on
paaosin koneellista ja vaihetyyppista, jossa korostuvat prosessien hallinta, laitteiden
kaytto seka laadunvarmistus. Opintojen aikana perehdyt muun muassa raaka-
aineiden kayttoon, erityisruokavaliotuotteisiin, puhtaanapitoon,
elintarvikelainsaadantoon, tyoturvallisuuteen ja taloudelliseen toimintaan. Koulutus
antaa valmiudet toimia teollisuuden eri tehtavissa tai ryhtya alan yrittajaksi.

Oppisopimus

Koulutus on mahdollista suorittaa myds oppisopimuskoulutuksena, jolloin opiskelijalla
tulee olla soveltuva alan tyopaikka ja tydnantaja tai oma yritys, jonka kanssa voidaan
solmia oppisopimus.

Opiskelun henkilokohtaistaminen

Opiskelijalle laaditaan henkildkohtainen osaamisen kehittamissuunnitelma (HOKS),
jossa maaritellaan opiskelun sisalto ja aikataulu seka nayttotilaisuudet. Opiskelija, jolla
on kattava ja monipuolinen ammatillinen osaaminen, voi osoittaa ammattitaitonsa
my0s suoraan naytdissa, ilman osallistumista valmistavaan koulutukseen.
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