Ravintola- ja cateringala

Ravitsemisalan koulutus

Ravintola- ja catering-alan perustutkinnon
osatutkinto

Opetusmuoto | Lahiopetus

Aloituspaiva | Joustava

Hakuaika Haku kaynnissa, paattyy 6.1.2027

Sijainti Forssan ammatti-instituutti

Hinta Koulutus on maksutonta

Koulutus soveltuu kaikille alasta kiinnostuneille seka jo aikaisempaa alan kokemusta
omaaville. Koulutus sopii myds maahanmuuttajille, joilla on soveltuva
suomenkielentaito.

Koulutus on lahiopetusta, joka koostuu teoriaopinnoista, luennoista, opetuskeittio-
seka salityoskentelysta, verkko-opinnoista, ryhmatyodskentelyista,
tyOpaikkakaynneista seka tyossaoppimisista. Oppilaitoksessa on oma
opetusravintola, jossa opetellaan alan perustaitoja.

Sisalto

Koulutuksen tavoitteena on suorittaa tutkinnon osia ravitsemis- ja cateringalan
perustutkinnosta, jossa osaamisaloina on ruokapalvelu ja asiakaspalvelu. Valinnaisten
tutkinnon osien valinnoilla voit suunnata osaamistasi omiin tarkeisiin painopisteisiisi
esim. suuntautua suurtalousalalle.

Saat valmiudet tydskennella monipuolisissa ravintola / suurtalousymparistdissa.
Tydpaikkoina voi olla mm. henkildstdravintolat, lounasravintolat, ruokaravintolat,
liikenneasemat, varuskunnat, julkisen sektorin ammattikeittiot seka kahvilat.
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