RAVINTOLA- JA CATERINGALA

Ruokapalvelujen

ammattitutkinto|
suurtalouskokki

Haluatko paivittaa ja syventaa ruoanvalmistusosaamisesi nykypaivaan huomioiden
ravitsemussuositukset, eri ruokatuotantomenetelmat ja Iahi- ja luomuruoan, unohtamatta

kuitenkaan asiakaslahtoisyytta, laadukkuutta, taloudellisuutta ja kestavaa toimintatapaa.

Ammattitutkinnon suorittaminen antaa sinulle laaja-alaiset tiedot ja taidot monipuoliseen
ammattiosaamiseen suurtalouskokin tyotehtavissa. Hakijalle on eduksi aiempi alan

perustutkinto tai tydkokemus.

Tutkinnon suurtalousruoanvalmistuksen osaamisalan suorittanut suurtalouskokki osaa

e tyoskennelld ammattitaitoisesti, itsenadisesti ja vastuullisesti tydssaan ammattikeittiossa
» tyoskennelld taloudellisesti ja laadukkaasti

 esikasitella raaka-aineita oikein jalostusasteen mukaisesti

 valmistaa suuria maaria ruokaa hyoddyntaen erilaisia ruokatuotantomenetelmia

e huomioida erilaiset erityisruokavaliot asiakasturvallisesti

» palvella asiakkaita asiakaslahtoisesti ja kohteliaasti.

Tutkinto voidaan rakentaa joustavasti ja yksilollisesti opiskelijan osaamisen ja
osaamistarpeiden mukaisesti. Voit suorittaa koko tutkinnon tai vain osia tutkinnosta

osallistumalla koulutukseen tai suoraan nayttoihin.

Koulutus kestaa monimuotokoulutuksena maksimissaan 2 vuotta yksildllisen opinpolun

mukaisesti.



Koulutus on mahdollista suorittaa myos oppisopimuskoulutuksena, jolloin opiskelijalla
tulee olla soveltuva alan tyopaikka ja tydnantaja, jonka kanssa voidaan solmia

oppisopimus. Oppisopimuskoulutus on maksutonta seka opiskelijalle etta tydnantajalle.

Tutkinnon perusteet

Koulutukset

Ruokapalvelujen ammattitutkinto, suurtalouskokki

Toteutusmuodot: Monimuoto, Oppisopimus

Koulutuksen sijainti: Forssa

Koulutus alkaa: Henkilokohtaisen suunnitelman mukaan
Koulutuksen hinta: 420 € (oppisopimuskoulutus on maksutonta) €

Hakeudu koulutukseen

Lisatiedot

Rakel Bruck

opettaja
+358 406804017

rakel.bruck@Ihkk.fi

Miia Ojala

opinto-ohjaaja ja kv-asiat


https://eperusteet.opintopolku.fi/#/fi/ammatillinen/4454273/tiedot
https://fai.inschool.fi/browsecourses?long-term=7294&school-id=2&checkout=true
https://fai.inschool.fi/browsecourses?long-term=7294&school-id=2&checkout=true

+358 403474075

miia.ojala@Ihkk.fi
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https://fai.fi
https://www.instagram.com/forssanammattiinstituutti/
https://www.facebook.com/forssanammattiinstituutti
https://www.youtube.com/channel/UCa6_gAXZ46riIrFfpK6OmlQ

