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Hinta Koulutus on maksutonta.

Hakeudu kokkikoulutukseen! Koulutuksessa suoritetaan Ravintola- ja cateringalan
perustutkinnosta Ravitsemispalveluissa toimiminen ja Lounasruokien valmistus -
tutkinnon osat

Opinnot sisaltavat alan perusopintoja mm. ruoanvalmistusta ja raaka-ainetuntemusta,
elintarvikehygieniaa ja puhtaanapitoa, Jamix-tuotannonohjausjarjestelman kayttoa,
ruoka- ja tapakulttuurien tuntemusta, lahi- ja luomuruokatuntemusta seka vastuullista
toimintaa ja kestavaa kehitysta.

Kenelle

Koulutus sopii kaikille alasta kiinnostuneille. Aikaisempaa kokemusta alalta ei tarvita.
Opinnoissa on tyossaoppimista lounasravintoloissa. Tyossaoppimispaikkaa voit
kysella jo etukateen, ennen opintojen aloitusta. Koulutuksen jalkeen voit tydllistya
mm. lounasravintoloihin, liikenneasemille tai henkildstéravintoloihin. Taman
koulutuksen jalkeen voit myos jatkaa opintoja, vaikka oppisopimuksella.



Toteutus

Koulutus on lahiopetusta, joka koostuu teoria opinnoista, luennoista, kaytannon
tyoskentelysta koululla, ryhma tyoskentelyista, tyopaikkakaynneista seka tyopaikalla
tapahtuvasta oppimisesta. Opiskelupolku raataloidaan jokaiselle henkilokohtaisesti ja
laaditaan HOKS. Koulutuksen suunniteltu kesto on noin kuusi kuukautta.
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